
Mittagsmenü 28. September – 4. Oktober 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Curry-Apfelsuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Lammragout mit Safran und Dörrfrüchten 
Couscous, Rüebli 
 

Vegetarisch 
Sojageschnetzeltes an Paprikasauce 
Polenta, Romanesco mit Pinienkernen 
 

Frische Trauben 
 

Dienstag 
Minestrone oder Fruchtsaft 
Chinakohlsalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Trutenbraten (F) an Balsamicojus 
Pilaw-Reis, Peperoni-Maisgemüse 
 

Vegetarisch 
Gemüserösti mit Spiegelei 
Rahmlauch 
 

Banane Hausart 
 

Mittwoch 
Petersiliensuppe oder Fruchtsaft 
Kohlrabisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Berner-Teller mit Saucisson, Wienerli  
und Speck, Salzkartoffeln, Dörrbohnen 
 

Vegetarisch 
Blumenkohl-Käse-Medaillon 
Risotto, Blattspinat 
 

Joghurt mit Heidelbeeren 
 

Donnerstag 
Griesssuppe oder Fruchtsaft 
Maissalat mit Gemüsewürfeli oder Blattsalat 
 

Menü 
Hausgemachte Lasagne Bolognese  
mit Rindshackfleisch 
 

Vegetarisch 
Im Bierteig gebackenes Gemüse,  
Quark-Dip, Ebly mit Kräutern 
 

Linzerschnitte 

 

Freitag 
Linsensuppe oder Fruchtsaft 
Randensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratenes Doradenfilet Provencale 
Weissweinrisotto, Zucchetti 
 

Vegetarisch 
Bohneneintopf mit farbigem Gemüse 
Kartoffeln und Sauerrahm 
 

Ofenküchlein mit Rahm 
 

Samstag 
Süsskartoffelsuppe oder Fruchtsaft 
Blumenkohlsalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Pastetli mit Champignons  
und Kalbsbrätkügeli, Erbsen 
 

Vegetarisch 
Gemüseauflauf mit Hüttenkäse 
Country Cuts, Rüebli mit Petersilie 
 

Kirschcreme 
 

Sonntag 
Weinsüppchen oder Fruchtsaft 
Bohnensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rehgeschnetzeltes (AT) an Wacholdersauce 
Kartoffelgratin, Rotkraut mit Marroni 
 

Vegetarisch 
Tofuwürfel an fruchtiger Currysauce 
Reis, Broccoli 
 

Schoggi-Birnen-Torte 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und feinbackwaren.  
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


