
Mittagsmenü 14. September – 20. September 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Kürbissuppe oder Fruchtsaft 
Selleriesalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Schweinsgeschnetzeltes an Pflaumenjus 
Pilawreis, Romanesco 
 

Vegetarisch 
Maisschnitte mit gebratenem Kräuterseitling 
Randen-Gemüse 
 

Himbeerschnitte 
 

Dienstag 
Kokos-Apfel-Suppe oder Fruchtsaft 
Peperonisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindsfleischvogel Grossmutter Art 
Spiralen-Teigwaren, Zucchetti mit Tomaten 
 

Vegetarisch 
Auberginen-Piccata 
Paprikareis, Lattich 
 

Ovomaltine Mousse  
 

Mittwoch 
Gemüsesuppe oder Fruchtsaft 
Rüeblisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Kalbsadrio an Senfsauce 
Polenta, Kürbisgemüse 
 

Vegetarisch 
Gemüseauflauf mit Hüttenkäse 
Gebratene Kartoffeln 
 

Frischer Fruchtsalat 
 

Donnerstag 
Bouillon mit Backerbsen oder Fruchtsaft 
Randensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Bauernbratwurst an Zwiebelsauce 
Kartoffelstock, Butterbohnen 
 

Vegetarisch 
Zucchettiröllchen 
Safranrisotto, Blumenkohl 
 

Zitronenjoghurt 

 

Freitag 
Linsen-Aprikosen-Suppe oder Fruchtsaft 
Auberginensalat mit Feta oder Blattsalat 
 

Menü 
Lachstranche mit Mango 
Risotto, Fenchel 
 

Vegetarisch 
Pochiertes Ei auf Rahmspinat 
Tagliatelle 
 

Blutorangensorbet mit Rahm 
 

Samstag 
Haferflockensuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Cannelloni mit Rindfleischfüllung 
Tomaten-Basilikumsauce, Broccoli 
 

Vegetarisch 
Gemüsenuggets 
Bratkartoffeln, Ratatouille 
 

Gebrannte Creme 
 

Sonntag 
Weisse Bohnensuppe oder Fruchtsaft 
Nüsslisalat mit Ei oder Blattsalat 
 

Menü 
Rehpfeffer mit Speck und Silberzwiebeln 
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl 
 

Vegetarisch 
Gemüseschnitzel überbacken 
Grüne Linsen, Tomate mit Kräutern 
 

Vermicelles mit Rahm 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.   
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


