
Mittagsmenü 31. August – 6. September 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Kräutersuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Ungarisches Gulasch 
Schupfnudeln, Ofentomate 
 

Vegetarisch 
Auberginengratin 
Röstkartoffeln, Romanesco 
 

Birne-Suchard 
 

Dienstag 
Bouillon mit Eierfäden oder Fruchtsaft 
Zucchinisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Cevapcici an Zwiebelsauce 
Spiralen-Teigwaren, Gelbe Rüben 
 

Vegetarisch 
Gelbes Blumenkohlcurry mit  
Sojageschnetzeltem, Couscous 
 

Zwetschgen-Kompott 
 

Mittwoch 
Gemüsesuppe oder Fruchtsaft 
Brüsselersalat mit Orangen oder Blattsalat 
 

Menü 
Trutenbraten (F) an Rosmarin-Honig-Jus 
Polenta, Rosenkohl 
 

Vegetarisch 
Spaghetti Arrabiata 
mit Peperonistreifen und Fetakäse 
 

Apfelkuchen 
 

Donnerstag 
Tomatensuppe oder Fruchtsaft 
Peperonisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Suuri Kalbsläberli  
Rösti, Butterbohnen 
 

Vegetarisch 
Käse-Omelette 
Gemüserisotto 
 

Beeren-Joghurtcreme 

 

Freitag 
Spinatsuppe oder Fruchtsaft 
Blumenkohlsalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Pochierte Schollenfilets an Safransauce 
Pilawreis, Gratinierter Fenchel 
 

Vegetarisch 
Gebackene Champignons, Knoblauchmayo 
Country Cuts, Glasierte Zucchetti 
 

Eisschnitte mit Rahm 
 

Samstag 
Süssmaissuppe oder Fruchtsaft 
Auberginensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Linseneintopf mit Speck und Saucisson 
Salzkartoffeln 
 

Vegetarisch 
Kräuterknödel auf Rahmwirsing 
Geschmorte Cherrytomaten 
 

Eclair mit Vanillecreme 
 

Sonntag 
Apfel-Kokossuppe mit Ingwer oder Fruchtsaft 
Fenchelsalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Kalbsvoressen mit Steinpilzen 
Nudeln und Broccoli 
 

Vegetarisch 
Blumenkohl-Käseburger 
Pommes Dauphine, Kohlrabi mit Peterli 
 

Amaretticreme 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.   
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


