
Mittagsmenü 20. Juli – 26. Juli 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Rüeblisuppe oder Fruchtsaft 
Peperonisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Hackbraten an Jus 
Kartoffelstock, grüne Bohnen 
 

Vegetarisch 
Soja-Gemüse-Curry mit Kichererbsen  
Reis 
 

Weisses Schokoladenmousse 
 

Dienstag 
Griesssuppe oder Fruchtsaft 
Fenchelsalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Kalbsadrio an Senfsauce 
Basilikumspätzli, Rüebli 
 

Vegetarisch 
Gebackenes Gemüse im Bierteig 
Avocado-Quark-Dip, Country Cuts 
 

Beeren-Tiramisu 
 

Mittwoch 
Champignoncremesuppe oder Fruchtsaft 
Indianerbohnensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gehacktes mit Hörnli (Rindshackfleisch) 
Apfelmus 
 

Vegetarisch 
Spiegelei auf 
Gemüserösti, Ratatouille 
 

Kirschen-Streuselkuchen 
 

Donnerstag 
Blumenkohlsuppe oder Fruchtsaft 
Tomatensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratene Pouletoberschenkel  
Reis, Peperonata 
 

Vegetarisch 
Gemüse-Kichererbsen-Burger 
Kräuterpolenta, Romanesco 
 

Kokos-Mousse  

 

Freitag 
Selleriesuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratene Lachstranche mediterran 
Salzkartoffeln, Broccoli mit Pinienkernen 
 

Vegetarisch 
Spaghetti mit Pesto-Sauce 
Cherrytomaten, Parmesan 
 

Glacekugel mit Rahm 
 

Samstag 
Kartoffelsuppe oder Fruchtsaft 
Rüeblisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindsgeschnetzeltes mit Silberzwiebeln 
Spiralen, Kohlrabi 
 

Vegetarisch 
Spinatplätzli 
Rote Linsen, Fenchel 
 

Nektarinenkompott 
 

Sonntag 
Spinatsuppe oder Fruchtsaft 
Chinakohl-Orangensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Kalbsbraten an Morchelsauce 
Röstikroketten, Blumenkohl 
 

Vegetarisch 
Quorn-Ragout mit Champignons 
Nudelnest, Broccoli 
 

Mango-Passionsfruchtschnitte 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.  
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


