
Mittagsmenü 13. Juli – 19. Juli 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Romanescosuppe oder Fruchtsaft 
Linsensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Schweinsrahmschnitzel 
Nudeln, glasierte Rüebli 
 

Vegetarisch 
Haferflocken-Galette 
Gebratene Kartoffelscheiben, Zucchetti 
 

Quarkcreme mit Beeren  
 

Dienstag 
Gelberbsensuppe oder Fruchtsaft 
Tomatensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Bauernbratwurst mit Zwiebelsauce 
Rösti, Broccoli  
 

Vegetarisch 
Seitan-Gemüse Curry 
Pilawreis 
 

Aprikosenmousse 
 

Mittwoch 
Minestrone oder Fruchtsaft 
Randensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindsgeschnetzeltes 
Polenta, Krautstiel 
 

Vegetarisch 
Broccolistrudel mit Gorgonzola 
Ebly, Pfälzerkarotten 
 

Vanillecreme mit Nektarinen 
 

Donnerstag 
Kalte Melonensuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Pastetli Toulouser-Art mit Kalbfleischwürfeli, 
Brätchügeli und Champignons, Erbsen 
 

Vegetarisch 
Gefüllte Zucchetti  
Country Cuts, Pastinaken  
 

Schoko-Flan 

 

Freitag 
Brotsuppe oder Fruchtsaft 
Rotkabissalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratener Saibling mit Kräutermayonnaise 
Safranrisotto, Fenchel 
 

Vegetarisch 
Gemüselasagne mit roten Linsen 
an Zucchettisauce 
 

Blutorangensorbet 
 

Samstag 
Kerbelsuppe oder Fruchtsaft 
Zucchettisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Trutenbraten (F) an Senfsauce 
Bratkartoffeln, Romanesco 
 

Vegetarisch 
Pastetli mit Pilzfüllung 
Erbsli und Rüebli 
 

Wassermelonensalat 
 

Sonntag 
Gemüsesuppe oder Fruchtsaft 
Nüsslisalat mit Ei oder Blattsalat 
 

Menü 
Kalbsgeschnetzeltes an Thymiansauce 
Tagliatelle, Tomate Provencale 
 

Vegetarisch 
Auberginen-Hüttenkäse-Gratin 
Griessgnocchi, Fenchel 
 

Himbeertorte 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und feinbackwaren.   
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


