
Mittagsmenü 29. Juni – 05. Juli 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Wirsingcremesuppe oder Fruchtsaft 
Chinakohlsalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindsgeschnetzeltes mit Thymian 
Cappelletti-Teigwaren, Romanesco 
 

Vegetarisch 
Sellerie-Piccata 
Gersotto, Spinat 
 

Griessflan mit Aprikosen 
 

Dienstag 
Bouillon mit Gemüsewürfeli oder Fruchtsaft 
Tomatensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Poulet-Ragout Casimir 
Reis, Früchtegarnitur 
 

Vegetarisch 
Mexikanischer Burger 
Lyoner-Kartoffeln, Peperonata 
 

Zitronen-Quarkcreme 
 

Mittwoch 
Champignonsuppe oder Fruchtsaft 
Bohnensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Marinierte Kalbsbrust mit Jus 
Hausgemachte Spätzli, Kohlrabi a la Creme 
 

Vegetarisch 
Gemüseauflauf 
Ebly, Pfälzer-Rüebli 
 

Schokoladenroulade 
 

Donnerstag 
Kräutersuppe oder Fruchtsaft 
Stangenselleriesalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindfleischvogel an Rotweinsauce 
Krawättli, Ofentomate 
 

Vegetarisch 
Getreideplätzli mit Aprikose an Quarkdip 
Herzogin-Kartoffeln, Zucchetti 
 

Beeren mit Rahm 

 

Freitag 
Griesssuppe oder Fruchtsaft 
Rüeblisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratenes Doradenfilet, Zitronenmayo 
Salzkartoffeln, gratinierter Fenchel 
 

Vegetarisch 
Currytopf mit Sojageschnetzeltem, 
Aubergine und Blumenkohl, im Reisring 
 

Eisschnitte mit Rahm 
 

Samstag 
Brotsuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat mit Dill oder Blattsalat 
 

Menü 
Hausgemachte Lasagne  
mit Rindshackfleisch, Tomatensauce 
 

Vegetarisch 
Blumenkohl-Knödel 
Bratkartoffeln, Lattich 
 

Schoko-Kokos-Würfel 
 

Sonntag 
Broccolisuppe oder Fruchtsaft 
Kohlrabisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Schwedenbraten an Balsamicojus 
Kartoffel-Kroketten, Butterbohnen 
 

Vegetarisch 
Wirsing-Köpfli 
Polenta, Cherrytomaten 
 

Mangomousse 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.   
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


