
Mittagsmenü 1. Juni – 7. Juni 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

Montag 
Spargelsuppe oder Fruchtsaft 
Stangenselleriesalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Trutenschnitzel (F) an Pilzrahmsauce 
Krawättli, Blumenkohl Mimosa 
 

Vegetarisch 
Frittiertes Gemüse, Kräuterquark 
Couscous-Griess 
 

Aprikosen-Mousse  
 

Dienstag 
Kartoffelsuppe oder Fruchtsaft 
Zucchettisalat mit Feta oder Blattsalat 
 

Menü 
Ungarisches Gulasch 
Polenta, Ofentomate 
 

Vegetarisch 
Käseomelette 
Kräuterreis, Vichy-Karotten 
 

Marroni-Schnitte 
 

Mittwoch 
Gerstensuppe oder Fruchtsaft 
Kabissalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Poulet-Cordon Bleu 
Country Cuts, Kohlrabi a la crème  
 

Vegetarisch 
Gemüseburger mit Pecorinokäse 
Spiralen, Lauchgemüse 
 

Erdbeeren mit Pfefferminze 
 

Donnerstag 
Erbsensuppe oder Fruchtsaft 
Brüsselersalat mit Orangen oder Blattsalat 
 

Menü 
Schweinsgeschnetzeltes 
Schupfnudeln, Rüebli mit Peterli 
 

Vegetarisch 
Pochiertes Ei an Senfsauce 
Ebly, Blattspinat 
 

Ofenküchlein mit Rahm 
 

Freitag 
Randensuppe oder Fruchtsaft 
Maissalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratenes Saiblingfilet, Mayonnaise 
Bratkartoffeln, Zucchetti-Duo 
 

Vegetarisch 
Gemüse-Lasagne 
an Tomatensauce 
 

Cassata 
 

Samstag 
Selleriesuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Brätkügeli an Kapernsauce 
Risi-Bisi 
 

Vegetarisch 
Gefüllter Riesenchampignon 
Gebratene Kartoffeln, Blumenkohl 
 

Zwetschgen-Streusel 
 

Sonntag 
Rüebli-Ingwersuppe oder Fruchtsaft 
Nüsslisalat mit Ei 
 

Menü 
Kalbsschulterbraten 
Safranspätzli, Peperonata 
 

Vegetarisch 
Linsen-Aprikosen-Galetten 
Butterreis, Spargelragout  
 

Caramelköpfli mit Rahm 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.  
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


