
Mittagsmenü 20. April – 26. April 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Spargelcremesuppe oder Fruchtsaft  
Kabissalat oder Blattsalat  
  

Menü  
Hackbraten an Rotweinsauce  
Krawättli, Peperonata  
  

Vegetarisch  
Kohlrabi-Türmchen auf Pastinakencreme  
Tagliatelle, Pak Choi  
  

Ananas-Royal-Schnitte  
 

Dienstag 
Kressesuppe oder Fruchtsaft  
Zucchettisalat oder Blattsalat  
  

Menü  
Kalbs-Cipollata an Jus  
Bratkartoffeln, Vichy-Rüebli  
  

Vegetarisch  
Gemüseauflauf  
Ebly, grüner Spargel  
  

Waldbeerenmousse  
 

Mittwoch 
Griesssuppe oder Fruchtsaft  
Brüsselersalat oder Blattsalat  
  

Menü  
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff  
Polenta, Butterbohnen  
  

Vegetarisch  
Penne Napoli mit roten Linsen  
Broccoliröschen  
  

Quark mit Passionsfrucht  
 

Donnerstag 
Zucchettisuppe oder Fruchtsaft  
Maissalat oder Blattsalat  
  

Menü  
Gebratener Pouletoberschenkel  
Risotto, Grilltomate  
  

Vegetarisch  
Schwarze-Bohneneintopf mit Auberginen  
und Sauerrahm, Polenta  
  

Caramelköpfli mit Rahm  

 

Freitag 
Grünerbsensuppe oder Fruchtsaft  
Kohlrabisalat oder Blattsalat  
  

Menü  
Doradenfilet mit Kräutern, Tartarsauce  
Salzkartoffeln, Zucchiniwürfeli mit Tomaten  
  

Vegetarisch  
Frühlingsrollen mit Sweet & Sour-Sauce   
Gebratener Reis  
  

Birne Suchard  
 

Samstag 
Gemüsecremesuppe oder Fruchtsaft  
Bohnensalat oder Blattsalat  
  

Menü  
Rustico Ravioli mit Bärlauchfüllung  
an Kräutersauce mit grünem Spargel  
  

Vegetarisch  
Strudel mit Pilzen und Ricotta  
Süsskartoffeln  
  

Grand-Marnier-Roulade  
 

Sonntag 
Selleriesuppe oder Fruchtsaft  
Fenchelsalat oder Blattsalat  
  

Menü  
Kalbsgeschnetzeltes Casimir  
mit Früchten, Pilawreis   
  

Vegetarisch  
Quornwürfel an Kräuterrahmsauce  
Spätzli, Romanesco  
  

Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren  
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.    
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches werden 
wöchentlich bekanntgegeben.  

 


