
Mittagsmenü 23. Februar – 01. März 2026 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Basler Mehlsuppe mit Käse oder Fruchtsaft 
Blattsalat 
 

Menü 
Zwiebel- und Käsewähe 
 
 

Vegetarisch 
Pilzschnitte mit Ruchbrot 
Ofengemüse 
 

Berliner 
 

Dienstag 
Gerstensuppe oder Fruchtsaft 
Blattsalat 
 

Menü 
Trutenschnitzel (F) mit Oliven 
Safranrisotto, Ratatouille 
 

Vegetarisch 
Gefüllte Kohlräbli 
Kleine Kartoffeln, Vichy-Karotten 
 

Waldbeer-Zitronenschnitte 
 

Mittwoch 
Kürbiscremesuppe oder Fruchtsaft 
Kabissalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Berner Platte m. Rippli, Speck und Wienerli 
Salzkartoffeln, Sauerkraut 
 

Vegetarisch 
Soja-Geschnetzeltes Stroganoff 
Griess-Gnocchi, Lattich 
 

Schoggiflan 
 

Donnerstag 
Fenchelsuppe oder Fruchtsaft 
Randensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Kalbsgeschnetzeltes mit Dörraprikosen 
Haselnuss-Spätzli, Gratinierter Lauch 
 

Vegetarisch 
Panierter Camembert 
Bratkartoffeln, gebratene Zucchetti 
 

Moccacreme mit Birnen  

 

Freitag 
Rüebli-Kokossuppe oder Fruchtsaft 
Maissalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratene Lachstranche, Sauce Tartar 
Bratkartoffeln, Blattspinat 
 

Vegetarisch 
Maccaroni Napoli mit Linsenbolognese 
Blumenkohl 
 

Eisschnitte mit Rahm 
 

Samstag 
Griesssuppe oder Fruchtsaft 
Linsensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Pastetli Toulouser-Art mit Kalbfleischwürfeli  
Brätchügeli und Champignons, Erbsen 
 

Vegetarisch 
Kerbelknödel 
Kartoffelgratin, Fenchel 
 

Zitronencreme 
 

Sonntag 
Curry-Mangosuppe oder Fruchtsaft 
Nüsslisalat mit Ei 
 

Menü 
Rindsragout mit Speck und Silberzwiebeln 
Kartoffelstock, Rosenkohl 
 

Vegetarisch 
Gefüllte Pfannkuchen mit Hüttenkäse  
Paprikareis, Pak-Choi 
 

Schwedentorte 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.   
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


