
Mittagsmenü 15. Dezember – 21. Dezember 2025 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Fenchelsuppe oder Fruchtsaft 
Selleriesalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Berner-Teller mit Rippli, Speck und Wienerli 
Salzkartoffeln, Dörrbohnen 
 

Vegetarisch 
Quornwürfel an Rahmsauce 
Schmale Nudeln, Rüebli 
 

Eclaire Mocca 
 

Dienstag 
Kressesuppe oder Fruchtsaft 
Gurkensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratene Pouletoberschenkel 
Weissweinrisotto, Broccoli 
 

Vegetarisch 
Falafel mit Kichererbsen 
Couscous-Griess, Stangensellerie 
 

Creme Diplomat 
 

Mittwoch 
Marroni-Apfelsuppe oder Fruchtsaft 
Chinakohl mit Orangen oder Blattsalat 
 

Menü 
Kalbsragout 
Tagliatelle, Peperonata 
 

Vegetarisch 
Spiegelei 
Gemüserösti 
 

Joghurt mit Mango 
 

Donnerstag 
Griesssuppe oder Fruchtsaft 
Indianerbohnensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Paniertes Schweinsschnitzel 
Pommes Frites, Kräutertomate 
 

Vegetarisch 
Soja-Pilzragout 
Pilawreis, Blumenkohl 
 

Zimt-Eisstern 

 

Freitag 
Wirsingsuppe mit Ananas oder Fruchtsaft 
Rüeblisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Gebratener Tilapia mit Tartarsauce 
Salzkartoffeln, Fenchel 
 

Vegetarisch 
Linsenburger 
Spiralen, Ofentomate 
 

Birne Suchard 
 

Samstag 
Champignoncremesuppe oder Fruchtsaft 
Kabissalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindsgeschnetzeltes 
Müscheli-Teigwaren, Rotkraut mit Marroni 
 

Vegetarisch 
Sellerie-Piccata 
Tomatenrisotto, Lauch 
 

Aprikosen-Streusel-Kuchen 
 

Sonntag 
Kartoffelsuppe oder Fruchtsaft 
Nüsslisalat Mimosa oder Blattsalat 
 

Menü 
Schweinsbraten mit Pflaumensauce 
Hausgemachte Spätzli, Erbsen und Rüebli 
 

Vegetarisch 
Auberginenrolle mit Humusfüllung 
Bratkartoffeln, Zucchetti 
 

Schwarzwäldertorte 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.  
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


