
Mittagsmenü 8. Dezember – 14. Dezember 2025 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Petersiliensuppe oder Fruchtsaft 
Linsensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Schweinsbraten mit Rosmarin 
Röschti-Kroketten, grüne Bohnen 
 

Vegetarisch 
Sellerie-Piccata 
Weissweinrisotto, Romanesco 
 

Ofenchüechli 
 

Dienstag 
Süsskartoffelsuppe oder Fruchtsaft 
Fenchelsalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Kalbsadrio an Rahmsauce 
Spiralen-Teigwaren, Peperonata 
 

Vegetarisch 
Haferplätzli 
Tomatenspätzli, Erbsen 
 

Cailler Branche Mousse 
 

Mittwoch 
Kohlrabicremesuppe oder Fruchtsaft 
Rettichsalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Siedfleisch mit Meerrettichsauce 
Bouillonkartoffeln, Wurzelgemüse 
 

Vegetarisch 
Kürbisflan 
Gnocchi Romaine, Rahmspinat 
 

Zwetschgenstreusel 
 

Donnerstag 
Reiscremesuppe oder Fruchtsaft 
Peperonisalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Cevapcici (Lamm) 
Schupfnudeln, Kürbisgemüse 
 

Vegetarisch 
Ofenkartoffeln mit Indianerbohnen, 
Mais und Creme Fraiche 
 

Vanille Joghurt Creme 

 

Freitag 
Minestrone oder Fruchtsaft 
Tomaten-Mozzarellasalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Fischragout an Dillsauce 
Pilaw-Reis, Blattspinat 
 

Vegetarisch 
Ravioli mit Steinpilzfüllung an Safransauce 
mit Gemüsestreifen  
 

Trauben 
 

Samstag 
Linsensuppe oder Fruchtsaft 
Randensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Pouletkugeln Mexicaine 
Bratkartoffeln, Erbsen-Schwarzwurzeln 
 

Vegetarisch 
Gefüllte Aubergine 
Bratkartoffeln, Pak Choi 
 

Süssmostcreme 
 

Sonntag 
Stangenselleriesuppe oder Fruchtsaft 
Maissalat mit Orange oder Blattsalat 
 

Menü 
Rindspfeffer mit Speck und Silberzwiebeln 
Hausgemachte Spätzli, Rosenkohl 
 

Vegetarisch 
Currypfanne mit Kürbis, Broccoli  
und Ananas, Reis mit Pinienkernen 
 

Marroni-Mascarpone-Trifle 
 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 
Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und Schweizer 
Brote und Feinbackwaren.   
 

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird wöchentlich 
bekanntgegeben.  


