
Mittagsmenü   18. März – 24. März 2024 

 
Bei Bedarf ist das Tagesmenü auch als Diabetes- und Schonkost erhältlich.  
 

Für Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. 

 

Montag 
Bouillon mit Ei und Gemüse oder Fruchtsaft 
Kabissalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Truthahnbrust an Estragonsauce 
Safranreis, Butterbohnen 
 

Vegetarisch 
Auberginen-Piccata, Tomatensauce 
Vollkornspaghetti, Blumenkohl 
 

Meringue mit Rahm 
 
 

Dienstag 

Gerstensuppe oder Fruchtsaft 
Randensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Schweinsschnitzel Pariser Art 
Penne, Broccoli 
 

Vegetarisch 
Mais-Pizza mit grilliertem Gemüse 
Oliven und Mozzarella, Salsa 
 

Joghurt mit Mango 
 
 

Mittwoch 

Selleriecremesuppe oder Fruchtsaft 
Tomatensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Ofenfleischkäse 
Country Cuts, Fenchel mit Kräutern 
 

Vegetarisch 
Seitan-Curry mit Gemüse und Kichererbsen 
Couscous-Griess 
 

Schokoladen-Mousse 
 
 

Donnerstag 

Currysuppe oder Fruchtsaft 
Auberginensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Kalbsgeschnetzeltes mit Dörrfrüchten 
Hausgemachte Spätzli, Rüebli mit Petersilie 
 

Vegetarisch 
Gemüselasagne überbacken mit Parmesan 
Tomatensauce 
 

Banane nach Hausart 

 

Freitag 

Erbsensuppe oder Fruchtsaft 
Brüsselersalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Saibling-Filet mit Mandeln 
Salzkartoffeln, Rahmspinat 
 

Vegetarisch 
Tofu sweet & sour 
mit gebratenem Reis und Cashew-Nüssen 
 

Eclaire mit Vanillefüllung 
 

 

Samstag 

Romanescosuppe oder Fruchtsaft 
Bohnensalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Hörnli und Ghackets (Rindfleisch) 
Apfelmus 
 

Vegetarisch 
Kräuter-Omelette 
Neue Kartoffeln, Cherrytomaten 
 

Rüeblikuchen 
 

 

Sonntag 

Rote Peperonisuppe oder Fruchtsaft 
Blumenkohlsalat oder Blattsalat 
 

Menü 
Schweinsfilet an Cognac-Apfelsauce 
Nudeln, Rahmwirsing 
 

Vegetarisch 
Riesenchampignon mit Cantadou gefüllt 
Kartoffelgratin, Blattspinat 
 

Gebrannte Creme mit Mandelsplittern 
 

 
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir ausschliesslich 

Schweizer Fleisch aus tierfreundlicher Haltung und 

Schweizer Brote und Feinbackwaren.   
   

Die Herkunft und Fangmethode des Fisches wird 

wöchentlich bekanntgegeben.  


